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GRILLED MEATS

26. Lamb (2 ribs and 1 chop) 19,90€
27. Goat kid (rib, chop, and leg) 19€
28. Veal tenderloin 26,50€
29. Entrecote (minimum 450 gr.) 23,90€
30. Veal steak 15€
31. Duck magret 18,90€
32. Beef steak 19,90€
33. Mixed meat grill (chicken, rabbit, lamb, steak, and sausage)
34, Half mixed meat grill 14€
35. Sausage 8,50€
36. Half chicken 13€
37. Half rabbit  14,50€
38. Confit pork trotters with a touch of grill 13€

39. Oven or grilled cheeks 14€

With grilled meats, one side dish can be chosen:
sk Baked potatoes - Roast vegetables - French fries - Salad
Other side dishes will incur an additional charge
sk Green pepper or Roquefort sauce 1,90€

Garlic aioli or Romesco sauce 1,90€

>k 1slice of toasted bread with tomato and garlic 1,95 €
1 slice of gluten-free toasted bread 1,95 €
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21€
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ENTREES

1. Salade de lamaison 1€
2. Salade de fromage de chévre caramélisé 12,50€

3. Russischer salat 7,50€

4. Salade de morue effilochée 12,90€

5. Gaspacho andalou avec garniture hachée 7€
6. Escalivada tiede 9,50€
7. Mini croquettes de jambon 7€
8. Anchois de la mer cantabrique 10€
9. Spaghetti a la bolognaise 9€
10. Cannellonis 9€
11. Moules a la vapeur 11€
12. Assiette de légumes grillés avec sauce romesco 12,50€
13. Champignons trompettes royales 8,50€
14. Asperges vertes grillées avec sauce romesco 9€
15. Coeur d'artichauts confits et grillés avec sauce romesco (3 unités) 12€

AUTRES PLATS

16. Chevreau pané 19€

17. Pieds de porc a la casserole 13€
18. Filet de poulet pané 9,50€
19. Veau aux champignons 13€
20. Escargots en sauce 13,50€

21. Saumon supréme grillé avec garniture 14€
22. Paella ou Fideua aux fruits de mer 15,50 € par pers. / min 2 pers
23. Crevettes grillées 15€

24. Seiche grillée avec garniture 15€

25. Calamars a lI'andalouse 13€
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